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19 APERITIF

von der Edelbrandmanufaktur Wilhelm Marx aus Neukirchen
Bayerndry-Bio-Gin / Sloe-Gin (Schlehe)/  Woid-Absinth / Chai-Gin
2cl mit Marx Tonic /8,90 alle Gin gerne auch mit 4cl /12,90

Sizilianische Bio-Bitter-Orange oder Bio-Bitter-Zitrone mit Marx Tonic 4cl/ 13,50
Sizilianischer Bio-Zitronen-Brand oder Bio-Blutorangen-Brand mit Marx Tonic 2cl/ 14,50

Prosecco spumante extra dry / 0,1 4,70

1l fresco von Villa Sandi

mit hausgemachtem Holunderbliitensirup / 4,80

mit Marillennektar von Seifried, Niederdsterreich / 5,90

Steininger Sekt Cabernet Sauvignon rosé — traditionelle Flaschengarung- 0,1 / 8,50
Langenlois, Wachau, Osterreich

Lillet ,vive* oder ,wildberry“ / 6,90 Liebl ,Bavarian“dry Gin / 9,50
Aperol Sprizz / 6,90 4cl / mit Tonic water
Limoncello Sprizz /6,90

Sherry medium oder trocken / 5cl 4,50 Portwein 10 Jahre alt / 5¢cl/ 4,90

Pernod / 4,90 ngo“/ 6,90

5cl / Eiswturfel / Wasser Ingwersirup / Prosecco / Minze /0,2
2\ Alkoholfrei

,The Basil” - Basilikum — Zitronen-Limonade von Balis 0,331 / 4,90

Bio-Rosé 0,1/4,50
Bio-Prisecco von Manufaktur Jorg Geiger aus alten Obstsorten mit Gewlirzen

JBio-weill" - ,piccolo”0,21 aus Apfel / Quitte / Akazienblite 8,20
Bio-Prisecco von Manufaktur Jorg Geiger

Rosen Limonade oder Ginger Beer / 5,50
von Fentimens aus England / 0,275

Holunderbliitensirup hausgemacht mit Tonic / 3,80
Marillennektar von Seifried aus Niederrosterreich mit Tonic / 4,50

Limonen-Ingwer-Schorle hausgemacht / 3,90
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9o VORSPEISEN / ZWISCHENGERICHTE

Baguette/ Butter/ Aufstrich / 5,00
pro Person

Bio Rote-Bete-Tatar /12,90 %
Frischkase-Buttermilch — Espuma / Petersiliendl / Bauernbrotknusper

Miltacher Bio-Ziegenkise im Knusperteig / 14,90 %

Mariniertes Bio-GemUse / Quittenchutney

Carpaccio vom Rinderfilet / 14,90
Balsamico / Rucola / Parmesan

Hausgemachte Frghlingsrolle /10,50
Asiatischer Glasnusdelsalat

,Frihlingssalat” / 11,90
Verschieden Frihlingssalate / Gebratene Pilze / Radieserl / Granola

Gegrillte Calamaretti / 12,00
Rucolasalat / Balsamico / Kirschtomaten

Ceviche von heimscher Bachforelle / 16,90 %
Abensberger Spargel / Passionsfrucht-Limetten-Marinade

Marinierte Kalbszunge und gebackener Kalbskopf /13,90 #
Senf-Vinaigrette / Feldsalat

Spargelsalat in HaselnuBmarinade / 13,50 %
Bauernei aus Chamminster /Schalotten

SUPPEN
"

Tafelspitzbriihe / 6,20 %
mit Grief3nockerl

Suppe von Bio-Rote-Bete vom Simml aus Kalsing / 7,50 %

Meerrettichschaum

Barlauchcremesuppe / 7,50
auf Wunsch mit Knuspergarnele /g,90

Abgeschmalzte Brotsuppe /6,50
Tafelspitzbrihe [ gerdstete Zwiebel
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WHAUPTGERICHTE

Kalbsschnitzel / 25
Geschichtet mit Blattspinat und Taleggiokase / Kartoffelpiree

Huftsteak vom US-Black-Angus-Weiderind ca 220g mit Kaffeekruste /27
Grillkartoffel / junger Spitzkohl /Kr&utercreme

Geschmorte Schulter vom Bio-Weiderind in Rotweinsoie / 21,50 %
Familie Stubenrauch, Neukirchen-Balbini
Bérlauchnockerl | buntes GemUse

Tafelspitz vom Angus-Weiderind / 19,50
Bohnen /Kartoffelragout / frischer Meerrettich

Gebratene Kalbsleber / 21
Gnocchi-Spargel-Ragout / Petersilienpesto

Ausgelsstes Freilandhendl , Teriyaki'/ 26 #
Gefligelparadies am Perlebach / Rattenberg / Volkl Herrmann
Japanischer Reis [ Gemise | Sesam / Teriyakisauce

Rosa gebratene Lammnuisschen / 26
Kartoffel-Barlauch-Maultaschen [ Bohnenkerne [ Artischocken

3erlei vom Wildhasen / 26 %
Ragout [ rosa Rucken / geschmorte Keule
KartoffelpUree / Bio-Gemisse vom Simml aus Kalsing

Pflanzerl vom Angus-Weiderind / Kartoffel-Gurken-Salat / 15,50 2

s WEINEMPFEHLUNG

%21 Piluna Primitivo IGT /9,50 %21 Sauvignon Blanc ,Winkl"* D O C/ 17,00
Rotwein / Weingut Castello Monaci Weingut Terlan, Sudtirol %8/ 8,90
141 Griiner Veltliner / 7.90 a1 Rosé trocken, Weingut Milch / 8,50
WeifBwein / Weingut Steininger Langenlois Rheinhessen

Y2 ,Ursprung” Weingut Schneider / 9,90
a1 Weitburgunder / 7.90 Weingut Schneider
Weilwein / Weingut Metzger Pfalz Cuvée aus Cabernet, Merlot, Portugieser / % / 5,90

Die besondere Weinempfehlung des Weingutes Engel-Florsheim
Yal Scheurebe 8,70 € 0,751 24¢€
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r» WILD AUS HEIMISCHER JAGD %

(Chammunster und Umgebung)

Rosa gebratener Rehriicken / 32
Krauter-GewUrz-Mantel / Kartoffelnudeln / KohlrabigemUse

Rehbraten aus heimischer Jagd / 21
hausgemachte Spétzle / Preiselbeeren / Salat

Hirschschnitzel in Haselnulipanade / 22
Grillkartoffel / Preiselbeer-Balsamico-Jus / Blattspinat

g9 VEGETARISCH

Spargel-Parmesanrisotto mit Bio-Rucola vom Boierhof /19,50

Linsen-Getreide-Pflanzerl - /16,50 %
Dunkle Biersofde / Rahmkohlrabi / Kartoffelpiiree

Barlauchnockerl /16,90
Kréutersaitling / Fenchel | Bergkase

,, FISCH

Heimisches Saiblingsfilet / 27
Familie Gebert Stamsried
Hausgemachte Gnocchi / Spargel / Fenchel / Barlauchsof3e

Skrei- Winter-Kabeljaufilet mit Kokoskruste / 26
Wildfang von den Lofoten
Gemuse [ Thai-Curry-Schaum / japanischer Reis

Gegrilltes Zanderfilet und Riesengarnelen / 24,50
Parmesanrisotto / Safranschaum

Heimische Forelle ,Millerin Art" / 18,90 %
Familie Eiber, Schiltimihle, Pemfling
Kartoffel / Blattsalat / Krauterbutter
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,9 KALB
Kalbschnitzel / 21,00
Champignonrahmsauce / hausgemachte Spatzle
Gefulltes Kalbsschnitzel ,Cordon Bleu" /23,90
Pommes frites / Salatteller
Wiener Schnitzel / 22,90
aus der Kalbs-Oberschale / Bratkartoffel / Salatteller

1sSTEAKS
Filetsteak ,Pfeffer" vom Weiderind Rumpsteak vom Weiderind
Cognac-Pfeffersofde / Butterbohnen / Pommes frites Krauterbutter / buntes Gemuse / Pommes frites
ca.190g /31 ca.250g/ 39 ca. 200g / 27,50 ca.250g / 32,50
Filetsteak vom Weiderind Rib eye Steak vom deutschen Weiderind / 29,80
Krauterbutter / Bohnengemuse / Bratkartoffel ca. 3009 / Krduterbutter / Bratkartoffeln
ca.190g /31 ca.250g/ 39
Rindersteakstreifen / 18,50 Bunter Blattsalat / 6,00
Blattsalate /Champignons / Balsamicodressing / Baguette Hausdressing

g9 KLASSIKER

Wiener Zwiebelrostbraten / 26,90
aus der Angus-Lende geschnitten / hausgemachte Réstzwiebel / Bratkartoffel / Salat

Bunte Blattsalate mit gebratenen Truthahnstreifen /15,90
Sprossen /Nusse / Kerne / Baguette

PulYtasteak / 17,50
Bratkartoffel und verschiedenen Salate

Schweinefilet Gorgonzola / 15,50
hausgemachten Nudeln / Gorgonzolasauce

Rahmschnitzel von der Truthahnbrust / 17,20
hausgemachte Spétzle / buntes Gemise

Schweineschnitzel ,Wiener Art" / 16,90
Pommes frites / Salatteller

Schweinefilet / 16,50
Champignonrahmsauce / Pommes frites

Gemischter Salat / 4,50

KLASSIKER



